CQUBE FILTER BREW

Nymalt, valbryggt kaffe? Utifran ny teknik och logik har vi byggt en kaffemaskin som lever upp till de krav vi
sjdlva och virldens kaffeilskare stiller. Det handlar om perfekt kaffe, exklusiv design, flexibel teknik, energi-
effektiv drift och minimal miljopaverkan under maskinens hela livscykel. Det vi efterstravar ar inget mindre an
perfekt kaffe. Nagot som handlar om en kombination av kaffeb&nor, vatten, temperatur och teknik. CQube
ger dig precision. Precision nar det giller bryggtemperatur, bryggtid, malningsgrad och recept. Fér unika
kaffesorter. Smak ar precision och passion.Var passion.
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CQube SF03

CQube SFI12

CQube SF20

CQube SF03

* Behillare for malet kaffe
* 3 ingrediensbehillare

* Tryckknappspanel

* Underskap som tillval

CQube SFI2

* | kvarn, | bénbehallare

* 2 ingrediensbehillare

* Tryckknappspanel eller 7,5”
touch screen

* Underskap som tillval

CQube SF20

* 2 kvarnar, 2 béonbehallare

* Tryckknappspanel eller 7,5”
touch screen

* Underskap som tillval

CQube MF04

CQUBE MF04

* Behallare for malet kaffe
* 4 ingrediensbehallare

* Tryckknappspanel

* Underskap som tillval
* Kallt & kolsyrat vatten som tillval

CQube LF04

CQube LF04

* Behillare for malet kaffe

* 4 ingrediensbehallare

* Tryckknappspanel

* Underskap som tillval

* Kallt & kolsyrat vatten som tillval

CQube MFI3

CQUBE MFI3

* | kvarn, | bénbehallare

* 3 ingrediensbehallare

* Tryckknappspanel eller 7,5”
touch screen

* Underskap som tillval

* Kallt & kolsyrat vatten som tillval

CQube LFI3

CQube LFI3

* | kvarn, | bonbehillare

* 3 Ingrediensbehallare

* Tryckknappspanel eller 7,5”
touch screen

* Underskap som tillval

* Kallt & kolsyrat vatten som tillval

CQube MFI13

CQUBE MFI3VIT

* | kvarn, | bonbehallare

* 3 ingrediensbehallare

* Tryckknappspanel eller 7,5”
touch screen

* Underskap som tillval

* Kallt & kolsyrat vatten som tillval

CQube LFI3 Touch Screen
med underskap

CQube finns i tre storlekar S, M och L.
Oavsett modell tar en kopp firskbryggt

kaffe lika lang tid att tillreda. Forutom

vilket utbud du vill kunna servera sa ar
antalet personer, antal koppar per per-
son och dag samt hur ofta man vill eller

kan tdmma och fylla pd maskinen det
som avgor vilken storlek som passar.

Grafen ar baserad pa att man tdommer

och fyller pa maskinen varannan dag.
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Antal rekommenderade anvindare

Maskiner med tillhérande underskap [ 2 3 4 5

har en hégre kapacitet d man har Koppar per person och dag

moijlighet att fa plats med mer kaffe-

sump i underskapet. — Small —— Medium med/utan underskip Large

= = Small underskap Large underskap
Modell Under- Kylt Kolsyrat Vatten- Betal- Touch GUI med Branding
skap vatten vatten filter system* screen egen design
SFO3 . . . .
SFI2 . . . .
SF20 . . . .
MF04 . . + . . . .
MFI13 . . + . . . .
LFO4 . . + . . . .
LFI3 . . + . . . .

+ Endast i kombination med underskap eller montering under biink * kontakta oss for mer info om vilka betalsystem som finns till varje modell
Modell Bonbehallare (ca) Kaffe (ca) Topping (ca) Choklad (ca) Espresso (ca)
SFO3 - 1.5 kg 1.5 kg 1.8 kg -

SFI12 1.3 kg - 1.5 kg 1.8 kg -
SF20 2x 1.3 kg - - - -
MF04 - 2.0 kg I.1 kg 1.5 kg 0.4 kg
MFI13 2.0 kg - I.1 kg 1.5 kg 0.4 kg
LFO4 - 3.5kg 2.0 kg 2.7 kg 0.7 kg
LFI3 3.5kg - 2.0 kg 2.7 kg 0.7 kg
Modell Elanslutning Vatten- Tankvolym Volym B (mm) | D(mm) | H(mm)
anslutning spillbricka
SFO3 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 1.8L 0.6L 293 532 818
SFI2 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 1.8L 0.6L 293 532 818
SF20 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 1.8L 0.6L 293 532 818
MF04 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 50L 0.6L 420 550 880
MFI3 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 50L 0.6L 420 550 880
LF04 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 50L 0.6L 420 550 1000
LFI3 230V IN/2400W | Kallvatten 1/2” R 50L 0.6L 420 550 1000
SF med underskap - - - - 420 550 1618
MF med underskap - - - - 420 550 1680
LF med underskap - - - - 420 550 1880




COFFEE QUEEN
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Underskap S Underskap med Underskap Underskap M
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Bégardispenser Vattenfilter

PURE PASSION

Med smak och kvalitet i fokus tillverkar och marknadsfér Crem International de tva starka varumiarkena Coffee Queen
och Expobar. Coffee Queen omfattar maskiner for farskbryggt kaffe, espresso, instant och juice. Expobar erbjuder manuella
espressomaskiner av hogsta kvalitet. Med utveckling och produktion i egna fabriker, erbjuder vi moderna och innovativa
kaffe- och dryckeslésningar for morgondagens behov pa hotell, restauranger, caféer, arbetsplatser och i offentliga miljéer

ddr bara det bista dr gott nog.

A strong brand of Crem International

www.creminternational.com



