Vallgatan

espresso
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Vallgatan ar platsen dar vi borjade rosta kaffe och dar dven ett av vara caféer ligger. Vallgatan
ar en frisk espresso med en lite lattare kropp och en bra balans mellan syra, s6tma och beska.
Som alla vara blandningar sa andras innehallet i takt med vad sdsongen har att erbjuda. Detta
ar version 1:2013
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Land: Etiopien Land: Brasilien

Region: Sidamo Gdrd: Fazenda Lagador
Arabicatyp: Blandat Arabicatyp: Mundo Novo
Processmetod: Tvattat Processmetod: natural
Véxthojd: 1800-2000 moh Véxthojd: 1000 moh
Skoérd: December-Januari Skérd: Juni-September

Rostning: Kaffet ar rostat manuellt i en Loring Smartroast som tar fram en ren smak och ar
snall mot miljén
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