Kenya AA

Gatamboya

A

Detta kaffe fran Gatamboya i Nyeri i centrala Kenya ar kanske ett av det héftigaste
kaffe man kan fa tag pa. | alla fall om du fragar oss. Karaktaren ar full av solmogna
svartvinbar och harligt sétsyrliga rabarber. Nagot som man bara hittar i ett riktigt
bra kaffe fran Kenya.

Har skordas kaffet tva ganger om aret och allting plockas for hand. Ett extremt
hart arbete, men som ger fantastiskt resultat i koppen. Vi har rostat kaffet relativt
ljust for att balansera upp fruktigheten med en frisk syra. Brygg det varsamt och

Iat kaffet svalna nagot. Sedan &r det bara att njuta.

Arabicatyp: SL 28, 34

Vixthojd: 1770 moh

Skord: Oktober - Januari

Jordman: Vulkanisk

Rostning: Kaffet ar rostat manuellt i en Loring Smart Roast som tar fram en ren
smak och ar snall mot miljon

Smakprofil: Svartvinbar, grapefrukt och rabarber

Bryggtips: Filterbrygg, presskanna, aeropress, chemex
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