
NAME: Colombia Los Naranjos

ORIGIN: Colombia

REGION: Cauca

PRODUCER: Tunubala Family

FARM: Finca Los Naranjos

PROCESS: Washed

VARIETY: Typica, Bourbon & Tabi

ALTITUDE: 1860 m.a.s.l.

TASTE NOTES: Tropical fruit, Floral, Stone fruit

COLOMBIA LOS NARANJOS
Detta är ett enastående colombianskt kaffe med en kvalitet som verkligen 
knockade oss vid koppningsbordet! Kaffet bjuder på härligt blommiga smaker 
av tropisk frukt och stenfrukt.

Finca Los Naranjos består bara av 2 hektar kaffeodling. Här odlas bourbon, tabi 
och en mycket gammal typica. Under tidens gång har en mycket unik hybrid 
från dessa gamla typikaträd växt fram, vilket gör detta kaffe särskilt komplext 
med smaker av tropiska frukter och en långvarig sötma.

Carlos Enrique är en andra generationens kaffebonde som lärt sig det mesta 
han vet från sin fars 30-åriga erfarenhet. Kaffebönder i detta område har 
traditionellt bara sålt sitt kaffe till mellanhänder, som blandade det och sålde 
det utan spårbarhet eller premier, vilket inte gav bönderna incitament att 
förbättra kvaliteten på kaffet. Detta håller dock på att förändras och Carlos 
Enrique får nu högre inkomster och ett ordentligt erkännande för sitt hårda 
arbete med att odla bättre kaffe. 
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COLOMBIA LOS NARANJOS
This is an outstanding colombian coffee with a quality that really smashed us at 
the cupping table. The coffee indulges us with floral flavors of tropical fruit and 
stone fruit. 

Finca Los Naranjos has only 2 hectares of coffee grown with Bourbon, Tabi, and 
a very old Typica. With the passing of time a very unique hybrid was formed 
from these old Typica trees, making this coffee particularly complex with 
tropical fruits and jam notes and a long-lasting sweetness. 

Carlos Enrique is a second-generation coffee farmer who learned most of what 
he knows from his father’s extensive experience of over 30 years. However, 
coffee growers in this area used to sell their coffee to intermediaries, who 
blended it and sold it without traceability or premiums, which gave them no 
incentive to produce high quality coffee. This is however changing and Carlos 
Enrique’s coffee is a great example of the benefit of better coffee. He now 
receives higher incomes and recognition for his hard work.
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MAKUPROFIILI: Trooppisia hedelmiä, Kukkaisa, Kivihedelmiä

TILA: Finca Los Naranjos

PROSESSOINTI: Pesty

LAJIKE: Typica, Bourbon & Tabi

KASVUKORKEUS: 1860 mpy

NIMI: Colombia Los Naranjos

ALKUPERÄ: Kolumbia

MAAKUNTA: Cauca

TUOTTAJA: Tunubalan Perhe

COLOMBIA LOS NARANJOS
Tämä ilmiömäinen kolumbialainen kahvi löi meidät ällikällä, kun pääsimme maistamaan 
sitä cupping pöydän ääressä. Kahvi vyörytti yllemme kukkaisia, trooppisten hedelmien 
sekä kivihedelmien makuja.

Finca Los Naranjos on kahden hehtaarin tila, jossa viljellään Bourbon lajiketta, Tabi 
lajiketta, sekä verittäin vanhaa Typica lajiketta. Ajan saatossa Typica lajikkeen puut ovat 
muodostaneet ainutlaatuisen hybridin, jonka ansiosta tässä kahvissa maistuu erittäin 
kompleksinen trooppisten hedelmien ja hilloisuuden yhdistelmä, jossa on viipyvä makea 
jälkimaku.

Carlos Enrique on toisen polven kahvinviljelijä, joka on oppinut kahvinviljelyn salat 
hänen isältään, jolla on yli 30 vuoden kokemus kahvinviljelystä. Mutta ajat muuttuvat. 
Kahvinviljelijät jotka toimivat alueella, jossa Finca Los Naranjos sijaitsee möivät 
papunsa välikäsille jotka loivat pavuista sekoituksia ja myivät nämä sekoitukset sitten 
eteenpäin. Tämän toiminnan ansioista katosi papujen seurattavuus ja mahdollisuus 
saada intohimo kahvinviljelyä kohtaan esiin. Kahvinviljelijöillä ei yksinkertaisesti ollut 
porkkanaa panostaa korkealaatuiseen viljelyyn, sillä kovasta työstä ei ollut luvassa 
korkeampaa palkkiota.  Carlos Enriquen kahvi onkin tässä mielessä oiva esimerkki 
aikojen muutoksesta. Hänellä on mahdollisuus myydä kahvi suoraan meille ja sitä kautta 
hänen intohimoinen suhtautuminen kahvin suhteen maistuu sinunkin kahvikupissa ja 
Carlos Enriquellä on mahdollisuus saada enemmän tuloja, sillä korkealaatuinen kahvi 
ansaitseen kaikki tunnustukset maailmassa.
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